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HIRAM WALKER & SONS, LIMITED
Distillers and Bottlers IN BOND
1448 Pecl Street, Montreal
GOODERHAM & WORTS, LIMITED Z
i Distlllers, Maltsters and Millers 2
1448 Peel Street, Montreal
L Opposite the Mount Roval Hotel
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QUEBEC LIQUOR COMMISSION

PRICE LIST

Brand CANADIAN RYE i

Number Contents Price
Wnll:ur's "C:mndlun Club" cras l3 0% ELTE

T e T R TR, R 25 oz, 3.40
43-B “ " ieaasae e 4008 5.15
43-F Wa]kcra"lmpaﬂul" R‘ye L 1.60
40-A 3.10
41-D # " . s . 40 o0z, 1.60
43-A Walker's"Old Rye”.........000n 4 1.40
43-D L " W AR . 250z, 2.65
43-E A bl Lo 4.00
ﬂ-l Gooderham & ‘zn'orl.a “Special . :5?8
40-F  Gooderham & Worts "Old Rye®  Tioz 1.0
40-G v ha o el £00E 2.65
40-H = G H iaas 40 0%, 4.00

AMERICAN RYE
37 O OVEHEIt. ) i aias <iols s 320z 5190
a8 i A e s eee 27 oz. 3.90
39 L b [ AT A A YA A AL 16 oz. 2.50
AMERICAN BOURBON
40 Walker’s Bourbon. ......veaunn 320z §4.90
41 # # S e AT T 3.90
42 v B nalVaeanate e 16 oz. 2.50
SCOTCH WHISKY

Stodart’s Rare Old Highland . . .. . $4.00

. ® LB 6.00

:ﬁ Old Smuggler (10 years nld) g.gg
50-D Bulloeh Lade White Label, ). [ 535
50-C N Gold L;\bel ........ 3.50
45-D « 5.25
31 Walker's "Epimﬂ!“ ............. 1.60
32 " e | 3.00
51-D  “Argyle” Old Nectar............ 1.60
51-E L L e R R 3.00

GIN
27-E  Stodart’s Buckingham London Dry 26 0z. $2.75
26-F G.&W.“Hyde ‘; k"‘l.,nndon Dry 25 oz. 2.50
24-L 8 L 40 oz. 3.75
27-D Rm’althloeGm............ 26 oz, 4.00
CHAMPAGNE
13-D “Lanson' Extra Dry 1921 Vintage Quart $3.75
13-E "Lzmnon Exutra Dry 1921 megu int 2.00
15-B  “Lanson" Extra Dry 1921 Vintage Magnum 7.25
FREMCH LIQU‘EURS

33-H Cumtrnau e renenenes Fulllitre $4.75
N e R S A T D G 3 Half litre 2.50
32-H Bcnuchctmn .......... & S 26 oz, 4.00
32-1 L AR R A A A R R 13 oz 2,10

B e b e g e et § s e s

HIRAM WALI\ER. & SONS
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Compliments cf
Avec les compliments des maisons

GOODERHAM & WORTS

LIMITED
Distillers, M?‘.‘I_FS.F"S and Millers
SNTO, ik
SLLERY

- ‘——n...g.—r“'r‘
LA pLUS VIEFLIE DISTILLERIE
AU CANADA

Maison fondde en 1832

Branch Offices for
the Province ol Province de
Quebec: Québec:

1448, RUE PEEL STREET
MONTREAL, CANADA

Bureaux pour Ia
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Walker’s
“IMPERIAL"
Rye
Whisky

13 OZS.

$1.60

25 OZ5.

$3.10

40 OZS.

$4.60

Walker’s Imperial Rye Whisky is distilled from
selecred ?r:lins and is thoroughly matured in
wood before bottling. It has become estab-
lished s & Canadian Rye Whisky of outstanding
quality.
LA A

Le Whisky Walker’s “Imperial”” Rye est dis-
tllé de grains de choix et est soigneusement
miri dans des fiies de chiéne avant d’étre em-
bouteillé, 11 est aujourd’hui réputé comme un
Cunadian Rye Whisky de qualité supéricure,

b

COCKTAIL

RECIPES

RECETTES DE COCKTAILS

Manhattan Cocktail No. 2

A few dashes of Angos-
tura Bitters, 24 Tealian
Vermouth., & Hal
ker's  Imperial Rye
Whisky, Fill with ice,
shake well and strain,
Add a small slice of
lemon peel.

T

¥

Quelques teaits de Bit-
ter Angostura. 24 Ver-
mouth italien.
Walker's " DLmperial”
Rye HWhisky., Remplir
de glace, bien agiter et
couler.  Garnir d'un
petit morcenu de pe-
]urr: de citron.

v

The “Walker’' Cocktail

Yy Walker's Imperial
Rye Whisky. 24 lta-
lian Vermouth. Dash
of Maraschino Juice
(from cherries),  Stir
in large glass or cock-
tail shaker with chip-
ped ice. Strain into a
cockrail glass. Do not
shake, Serve with a
Marasching Cherry.

¥

T

L4 Walker's" Imperial”
Rye Whisky, 4 Ver-
mouth i calien. 1 trair
de jus de marasquin
(de cerises). Mélanger
dans un grand verre ou
shaker avee glace pilée,
Couler dans un verre i
cocktail, Ne pas agiter,
Servir avec une cerise
marasquin (Maras-
chino cherry).

¥

Summer Cocktail

24 Walker's Imperial
Rye Whisky. ¥4 Grena-
dine,  'g lemon juice,
Pour over chipped ice.
Shake well and serain
into cocktail glass.

23 W alker's “Imperial”
Rye Whisky. 3 Gre-
nadine. Y5 jus de
citron. Verser  sur
glace pilée. Bien agiter
et couler dans un verre
& cackeail,

%4



Walker's
“OLD RYE"
Whisky

13 OZ5.

$1.40

25 OZS.

$2.65

40 OZ5.

$4.00

s sud et b
e e .

e

Oval Bottles
Bouteilles ovales

Walker's Rye and Ginger Ale
Highball

Try “Walker's Old Rye" Whisky with Pale Dry
Ginger Ale and iee. It blends beautifully, Seme
prcigr this drink served with a slice of lemon or

OTANEE.
r r v

Faire un mélange de Whisky “Walker's Old
Rye” et de Ginger Ale “Pale Dry” dans un
verre contenant de la glace, Si désiré, ajouter
une tranche de citron ou d'orange.

[ 4]

COCKTAIL RECIPES
RECETTES DE COCKTAILS

Boston Flip

IAll tumbler with chip-  Remplir un grand ver-
ped ice. 1 teaspoonful re de glice pilée, 1
of powdered sugar. 1  cuillerée & thé de suere
new laid ege. 14 a  en poudre. 1 aeuf trés
classful of Walker's frais. h‘!l’”lﬁ_ d'un
“Old Rye” Whisky, Yertsde Walker's "0l
Shake well and strain Rye” Whisky, ~Bien
: agiter et couler dans un
into a small pony M- perit verre, mettant un
bler, putting a little peu de muscade ripée
grated nutmeg on top.  sur le dessus,

F or ¥

“*Clair" Cocktail
15 Walker's “Old Rye" 1§ Walker's “Old Ry
Whisky, Y4 Orange  Whisky. Y4 jus d'o

.

Juice. 15 A pricot range. 4 Apricot
Brandy. = Shake well Brandy. Bien agiter
with crushed ice. avee glice pilée,

L I

Fizz

Fill a 24 pint tumbler  Remplir un grand ver-
with chipped ice, 1 re de 2§ chopine de
teaspoonful of pow- glace pilée. 1 cuillerée
dered sugar, The white 3 thé de sucre en pou-
of an egp. 14 a wine- dre. 1 blane d'ceuf.
glassful of Walker's Moitié d'un wverre
0l Rye" Whisky,  vin de Walker's “Old
Squeeze in half a le-  Rye Whisky. Presser

mon. Shake well and  la moitié d'un citron,
striin into a pony  Bien agiter et couler
tumbler, dans un petit verre,




G. &W.
“SPECIAL”

Rye
Whisky

13 OZS,

$1.60

25 OZS,

$3.10

Oval Boctles
Bouteilles ovales

The first whisky distilled in Canada. Ninety-
cight years’ reputation behind every bottle,
Approved by four generations, As good roday
as was the first bottle in 1832, J

|

Le premier whisky distillé au Canada. Ap-
prouvé par quatre générations, Quurre-vingt-
dix-huit ans de réputation. Aussi bon aujour-
d'hui que I"était In premidre bouteille en 1832,

[61

COCKTAIL RECIPES
RECETTES DE COCKTAILS

Rye Whisky Punch

One large tumbler 1 grand verre de
G, 62 W, “Special” Rye GG W "Special” Rye
Wlisky. 4 moreeaes
de suere. 1 citron tran-
ché. 1 orange rranchée.
I orange sliced. 12" Feyilles ou essence de
sl:;'th:ﬂ of green minr, ]Il\:l'l1]'IL" i gulilt. M.
cut in half, Mix and | anger et placer sur ln
gluce durant une demi-
heure.  Ajouter unc
bouteille de Ginger Ale
etservir., Placerun gros
morcenu de gluce dans
in bowl to keep Punch e bol pour garder |

Whiskv., 4 lumps of

sugar, 1 lemon sliced.

place on ice for half an
hour. Add one quart
of gingerale and serve.

Place large piece of ice

caul. Punch frais.
¥ F r
Rock and Rye
In o large tumbler: 1 Dans un gand verre: 1

cuillerée & thé sucre
candi ou sirop de gom-
: me.  Jus d'un demi-
hulf o lemon. 1 wine-  Gitron: 1 verte & vinde
glassof G.&E W, “Spee- G E W, "Special” Rye
ial" Rye Whisky. Stir W hisky. Mélanger en-
=, semble et servir dans
le méme verre, Pressir
same glass.  Sgueeze [, pelure d'un citron

teuspoon of rock candy

or gum syrup. Juice of

together and serve in

lemon peel on top. sur le dessus,

(F75
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Composed of the finest Islay and Glenlivet
Scorch malr whiskies and selecred grain. Aged
in wood for many years and blended by Scoteh
“’]flh‘ky experts for tht: ('ﬁsurimnmtmg taste,

F

Composé des meilleurs whiskies de male tcossais
d'slay er Glenlivet et de grains de choix. Miri
dans des fies de chéne pendant plusieurs an-
nées et “marié” par des experts en whiskies

puur ll:??. CONNILSseLrs.

YARGYLE"
Old Nectar
Highland
Whisky

13 OZS,

$1.60

26 QZS.

$3.00

Ovul Boreles

Bouteilles ovales

COCKTAIL

RECIPES"

RECETTES DE COCKTAILS

L 107]

Scotch Highball

In a large tumbler put:
1lump of ice. Squeeze
a piece of lemon peel.
1 wineglass or more of
Argyle Old Nectar
HWhisky. Fill balance
of glass with soda
wiLter,

F

i

Dans un grand verre,
mettre: 1 morceau de
glice. Presser un mor-
ceau de pelure de ci-
tron. | verre 4 vin ou
plus d~  Arevle Old
Neetar Whisky. Rem-
plir le reste du verre
de “soda water” ou
siphon,

¥

Artillery Punch

(For party of 30)

In mixing vessel; 1 [b,
powdered sugar, Juice
of 6lemons. 1 quart of
French Clarer. 1 quart
of Sherry. 1 quart of
Areyle Old Nectar
Whisky. 1 quart of
Brandy. Mix the
above. Pour inta an-
ather bowl into which
a block of clear ice has
been placed. Dress the
ice with fruits, Pour in
one quart of sada warer
and serve in punch
“lusses or cups,

(Pour 30 personnes)

Mettre dans le bol 2
mélanger: 1 liv. de
sucre en poudre. Jus
de G citrons, 1 bouteille

larer. 1 houteille de
Sherry, 1 bouteille de
Adrgyle Old Neviar
Whisky. 1 bouteille de
Cognac. Mélanger le
tout. Verser dans un
autre bol dans lequel
aura été placé un bloe
de glace vive. Garnir
la glace de fruies
Verser une bouteille de
“sodn water” ou si.
phon et servic dans
des verres 4 punch ou
des tasses,




Gaelic
“0OLD SMUGGLER”
Scotch Whisky

26 OZ5.

$3.35

40 OZS.

$5.00

Oval Boteles
Boureilles ovales

This brand is famous throughout the world. It
is a genuine imported pure Scotch Whisky coni-
posed of the finest old Highland Malts and
Grains, Age and maturity guaranteed. Serength,
20 degrees under prool.
rr T

Cette marque est réputée dans te monde entier,
Véritable whisky écossais importé composé des
meilleurs whiskies de malt écossais et de grains
de choix. D’ige et de maturité garands, 20
dlegrés au-dessous de preuve,

[14 ]

COCKTAIL

RECIPES

RECETTES DE COCKTAILS

Thistle Cockrtail

Fill glass half full of
liroken ice. 2 dashes
Angostura Bitrers, 1§
lealinn Vermouth. g
Caelic Ol Smuggler”
Seateh Whisky. Stir up
well,  Strain into a
cockrail glass. Squeeze

lemun pecl on top.

Remplir un verre i
moitié de gl.'u:n: Cissite,
2 trairs de Bitter An-
costura. Yo Vermouth
italien. 14 Gaelic “0.f
Smrupeler' Scoreh I his-
kv,  Blen mélanger,
Couler duns un verre i
cockrail,  Presser une
pelure de citron sur le

dessus,

Blue Blazer

Use two pewter o
silver mugs. 1 ten-
l.,mnnful sugar in a
little hot water. 1
Wlllll.,‘glll!‘h' of Gaelic* Ol
Suiieggler” Scoteh W his-
ky. Tgnite the mixture.
While blazing pour it
several times from one
mug to the other
Serve with a piece of
twisted lemon ]h‘rI (11

1.»\\.

Employer deux broes
ou gobelers, 1 cuil-
lerde 4 thé de sucre
dans un  peu d'eau
chaude. 1 verre i vin
de Gaelic “Old Smug-
gler”  Scarch Whisky.
Allumer le  mélange.
Pendant qu'il flambe,
verser plusicurs  fois
d'un gobelet dans I'au-
tre.  Servir avee mor-
cenun de  pelure  de
citron tordue.




“LANSON™

France's finest
Champagne
i
Le meilleur
Champagne
importé de
France

& nyY APPOINTMENT
= TO HIS MAJESTY
KING GEORGE V

o

@iy iy Aiste 1-{;,'.-.‘ |

ToOLURMISA&ENARS
RREVETES DE &A
MAJESTE LE ROl

) ]
.“'M;. "?rr)fm ; « ‘: | GEORGE V
“- e LY, L]
Pint i
Quart Magnum

$2.00

Extra Dry 1921 Vintage
LANSON PERE & FILS

Established 1760
RHEIMS, FRANCE

$3.75 $7.25

3 [16]
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The Tivo Blorics of V’heims

0 Rheimsl When to-morrow—Dhard, histarian
Thy virrues will exrol in wondrous atorics
Thy ehildren’s hearts to lift to inspiration,
Their hooks to fill with thy greac dual glories.

In polden lerrers, blazed in halls of fame,
Destiny reveals thy glories twain:

"Tis courage to the world=—a beacon flame—
Thy Saintly Cathedral, Immoreal Champagne.

Thy Cathedral! (Kings have succoured in its shade)
Like Pheenis from che ash, it stands again,;
Tts towers to skies upflung for heav'nly aid,

Thy Champagne! Ahl it sparkles like the Sun;
There's a message in my glass as from a song
The vintage incomparable! Gentlemen! “Lanson®,

Avrnrn WaitraiL,

e Meux Sloives be Beims

0 Reima, lorsque demain, les bardes, les savants
Chanteront tes verms, redirant ton histoire

Pour I'éternel orgueil de tes perits-enfants,

Leues livres geront pleing de tes deux grandes glaires.

Deux grandes Glaires, Onil Deux noms qu'en leteres
Le Destin & gravés sur tes miurs, sur tes dalles, [d'or
Ee qu'an monde &bloui, 1"écho répere encor:

‘i'rm C,'mnumj;nr ilmum’l‘e” Ta Sainee Cathédrale!

Ta Caihédrale! O Rois que son ombre a snerés,
Revenes! Elle est 1d, rout cemme aux temps passos
Etalant, sous le ciel, sex tours et ses merveilles.

Ton Champarne! Ecoutez, gais amis de la treille,
Il redic en mon verre, aingi qu'une chanson,
Ou'il n'en est qu'un sur terre et que cest le ' Lanson}

Yicronni,

-
<
-
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Walker's _
“CANADIAN CLUB"
Whisky

& @it st / Aff!

BY APPOINTMEHT

7 re TO HIE MAJESTY

./A’f)/-[f KING GEORGE ¥
1-. At ...(ﬂaﬁ.f-“p —_——

-'.rnw.r f/ u‘ﬁ i A“" e

BREVETES PDE SA
MAJESTE LE RHul
@EORGE ¥V

¢

Moo eolb e Comente

13 0ZS. 25 OZS. 40 OZS.
$1.75 $3.40 $5.15.

“Cunadian Club™ Whisky is famous throughout
the world and has been distilled in Walkerville
since 1858, A period of six years or more is
allowed for its maturing in wood.
r 7 7

Le Whisky “Canadian Club”, de renommée
mondiale, a éeé diseillé 3 Walkerville depuis
1858. On le laisse mirir dans des fits de chéne
pendant une période de six ans ou plus,

[18 ]

Walker’s
“EPICURE"
Highland
Whisky

13 OZS,

$1.60

26 OZS.

$3.00

The specially selected pure old Scorch males
used in the Blending olp this Whisky are pur-
chased direct from seme of the leading Scocch
lJ\snliums and are blended by us under the
supervision of an expert formerly connected with
a well-known Hibhlllml DIHI“LI\

Fr e

Les vieux males écossais de choix spécial urilisés
duns le mélange de cet excellent wlnsk\, sont
achetés directement de quelques-unes des prin-
cipales distilleries d'Ecosse et sont “marié’
par nous, sous la surveillance d'un expert
autrefois attaché o une distillerie bien connue
tles Highlunds,

9]



JOHNSTON'S
Red & White
Bordeaux
Wines

¥ r

Les Bordeaux
Rouges & Blancs
de la Maison
NATHANIEL
JOHNSTON &
FILS
de Bordeaux,
France

¢

BORDEAUX RED WINES (CLARETS)
VINS ROUGES DE BORDEAUX

Johnsmu s Medoo, .. ..i.:, AT .Btle .58
St-Tulicn, . TR el 111 (L

. Pontet Canet. ; NP Btle 05

: Chiteau Larose. .. .. ..,0...... B3tle 1.50

= Chiitentt Margaux........... .. Btle 2,50

BORDEAUX WHITE WINES
VINS BLANCS DE BORDEAUX

n PRVOR, oy i ens Pl . Btle .60

.lohnato . gnmu S5 = SAAEL .. Bile .00
" Hnutﬂrnm x My aeuiiiaad Btle B

A Huut Sautornes, . vevrare.. Btle 1.00

s Chitean '\qunm S . Btle 5 00

All these wines also m‘ﬂ in hﬂ'“' bottles.
“Tous ces vins sont aussi vendus en demi-houteilles.

[20]

COCKTAIL

RECETTES DE

RECGIPES
COCKTAILS

Claret Cobbler

Dissolve one teaspoon-
ful of sugar with little
wiater in large glass.
One quarter of a slice
of orange. 4 Nath.
Tohnsion's Chiitean La-
rose. Fill with shaved
ice and serve with
Sraws.

Faire dissoudre dans
un grand vcrrr:. 1 cuil-
lerée i thé de’ sucre
cdans un ];mu d'eaun. Le
quart d'une tranche
d'nr:mgc L5 “Chéiean
Larase” de Nathaniel
Johnston. Remplir de”’
glice pilée et servir
avec pailles.

Claret Punch

Large glass 23 full of
shaved ice. 3 tea-
poonfuls  sugar. 4
dashes lemon juice, 2
slices of orange. 4
Narh, Fohnston's St
Fulien. Shake. Strain
into thin gluss. Dress
with fruit and serve
with straws.

Prendre un grand ver-
re rempli aux 25 de
FlnLc glléc. 3 uul-
erées A thé de sucre.
4 traits de jus de ci-
tron. 2 tranches d'o-
range. 15 “S Fulien™
de Nathaniel Johns-
ton, Agiter. Couler
dans un verre mince,
Garnir  de  fruit et
servir avec pailles.

Wine Flip

Large glass 24 full
shaved ice. 2 heaping
teaspoonfuls of sugar.
1 whole egg broken in.
4 Nath. Fohnston's
Haut Sawternes, Shake.
Straininto punch glass,
Sprinkle nutmeg on
top and serve.

Dans un grand verre
4 moitié rempli de
Flncc KIM:!. 2 cuil-
erées a thé combles
de sucre. 1 ceuf com-
plet brisé dans le verre,
Yy “Hawr Sauternes”
Nathaniel  Johnston,
Agiter.  Couler dans
verre & punch. Sau-
poudrer le dessus de
muscade et servir,

[



ROSS’'S
Irish
Sloe Gin

Probably the most popular of all mixed drinks
is u Rickey made with Ross's Irish Sloe Gin,
which has no rival for its unique flavor and
quality.
A

Le plus populaire de tous les breuvages mélangés
est probublement le Rickey, fait de Ross's Irish
8lve Gin, lequel est sans rival au point de vue
suveur et qualicé,

- COCKTAIL
RECETTES DE COCKTAILS

REGIPES

Sloe Gin Fizz

Eill lurge tumbler 4
full shaved ice. 1 ren-
spoonful sugar, Juice
of half lime. 1 lurge
wineglass Kose's Irish
Sive Gin. Shake well.
Strain into fizz glass,
Fill up with Sada
Water and serve im-
mediarely as this drink
should be taken while

effervescing.

¥

7

Remplirun grand verre
4 moirié de glace pilée,
1 cuillerée & thé de
sucre. Jus d'un demi-
limon. 1 verre 4 vin
de Ross's Irish Sloe
Gin. Bien agiter.
Couler dans un verre &
fizz. Finir de remplir
de soda water ou si-
phon et servir im-
médintement, car ce
breuvage doir ére pris
durant l'effervescence.

2

Blackthorne Sour

Large glass 29 full of
chipped ice. 4 dashes
lime or lemon juice. 1
teaspoonful pineapple
syrup. ' teaspoonful
green Chartreuse. 1
winegluss  of Ross's
Irish Sloe Gin. Srir.
Strain into claret glass,
Ornament with fruit
and serve,

Un grand verre aux 5
rempli de gluce pilée,
4 traits de jus de limon
owcitron. 1 cuillerée 4
thé de sirop d'ananas.
19 cuillerée A ché de
Chartreuse verre, |1
verre & vin de Ross's
Irish Stoe Gin, Mélan-
ger. Couler dans un
verre i claret, Garnir
d'un fruit et servir.




“COINTREAU”
World Famous
French Liqueur

F 7

b GrandeLigqueur
\ Francaise

de renommée
mondiale

14 Litre

$2.50

Litre

$4.75
¢

No other liqueur save Cointreau has achieved
such world-wide repute. It is the choice of
epicurcans everywhere and is the most de-
lightfully palatable of all Liqueurs.

F 7 r

Aucune autre liqueur ne posséde une réputation
égale 4 celle du Cofntreaic dans le monde entier.
Considérée une des liqueurs les plus exquises,
clle est préfiérée des grands épicuriens,

GOC}K'EAIL RECIPES_.

RECETTES DE

COCKTAILS

[24]

Millionaire Cocktail

Fill shaker ¢ full
cracked ice. 1 whiteofa
fresh egp, 2 dashes of
Cointrean Liguenr.
1 teaspoonful of Gren-
adine. Add Walker's
"Canadfan Chut" or
G 8 W, “Special” Rye
IWhisky to  required
strength, Shake well
and strain into cock-
tail glass.

Remplir le shaker de
14 de glice en mor-
ceaux, 1 blane d'muf
trés frais, 2 traits de
Cointrean Liguenr.
1 cuillerée A thé de
Grenadine.  Ajouter
Walker's *“Canadian
Chit” on G. & W,
“Special” Rye Whisky
pour donner lo force
voulue. Bien agiter et
couler dans un verre i
cacktail.

LR i o

Saratoga Champagne Cocktail

Half 6ll shaker with
cracked ice. 1 plass of
Brandy. 2 dashes of
Maraschino. 1 dash
of Cointrean Liguenr.
2 dashes of orange bit-
ters. 1 teaspoonful of
pineapplesyrup. Shake
well, Strain into wine-
glass with 2 straw-
berries. Fill balance of
glass  with  Lanson
Champagne,

Remplir le shaker a
moitié de glace en
morceaux. 1 verre de
Cognac. 2 traits de
marasquin. 1 traic de
Cointrean Ligquenr.
2 traits de bitter A
I'orange. 1 cuillerée
i thé de sirop d'a-
nanas. Bien mélanger.
Couler dans un verre
i vin avee 2 fraises.
Remplir le reste du
verre de Champagne
Lanson.

257



D.0.M.

HBENEDICTINE™
French Liqueur

15 OZ5,

$2.10

26 OFS.

$4.00

A famous old French Liqueur possessing a rarely
pleasing bouquer and flavor chat has disun-
wuished it for centuries, and is the delight of
connoisseurs the world over.

. .r F

Une fameuse vieille liquenr [rangaise possédant
un rare bouquer et une saveur agréable qui lui
ont valu une enviable répuration depuis des
sitcles. Elle fait les délices des connaisseurs
duns le monde enricr,

[ 26 ]

COCKTAIL RECIPES
RECETTES DE GOCGKTAILS

Absinthe (Oxyéénée) Frappée

Fill glass with shaved Remplic un verre de
ice. | teaspoonful of '81“5"3 \P’}]{:"-l Hl’ :-;:;",‘l‘
B erée : i -
D0 M. Brngdiching Suicametsnssenal:
I prasiEat e R dne D.OM. 1 petit
TR Eal e o verre  d'Absinthe (ou
sinthe (or Oxygénée.) Oxygénée). Agiter jus-
Shake until outside of  qu'd ce que extérieur
shaker has frosty ap- :‘l;;pﬁll;:::ur L_):cr‘mucunc
e : Tl Ll Ce [vree. Cous=
|>.:.|mm.s. Straninto ler dans -un - verte
six-ounce shell glass  mince de six onces et
und serve, Servir.

Kentucky Bunt

Fill large glass with Remplir de glace un
ice. 1 wineglass of grand verre, 1 verre
D. 0. M. Benedictine. L vin de Bénédictine

S e DOM, 1 verre & vin
1 wincglass Creme de 3 /"Edne de’ Cacao.

Cocon.  J2 wineglass 18 verre 4 vin de
of Kuemmel. Shake Kuemmel. Bien agiter.
well, Strain into fancy  Couler duns un verre
.4 parte de fantaisie.
: Servir avec morceatl
of lemon peel over the ¢ pelure de citron

stem glass. Twist piece

top and serve. tordue.
ror T v r T
N. B. — Absinthe is not NOTA:—L'absinthe n'est
suld in Canada, but a simi- as vendue an Canada, mais
lar product 15 available "on peut 5o procurer duos la
in rthe Province of Quebee provinee de (Juébee un pro-
under the trude name of  duit identigue sous le i
“Ouxygénee. d"“Oxygénee”.
7



CHIANTI

> “RUFFINO”
uf”m] Italy's National
Wine
r o

Le Vin National
de I'Italie

15 LITRE

45 cents

LITRE

75 cents

There are many kinds of Chianti, but only one
Chianti “'Ruffing” which is without question
the most suave and exhilarating type of this
famous ltalian Wine.

F ¥ ¢

1) existe plusicurs sortes de Chianti, mais il ny
a qu'un seul Chianti “‘Ruffina”, sans contredit
le type le plus savourecux et vivifiant de ce
fameux vin italien.

[28]

"GOGKTAIL

RECETTES DE

REGIPES
COCKTAILS

Wine Lemonade

Large glass filled with
ice. 2 heaping tea-
spoonfuls of sugar.
Juice of 24 a lemon. 1
tablespoonful of fruit
syrup. 4 wineglass of
Chianti “Ruffine™. Fill
up with water. Dress
with fruit and serve.

L

Un grand verre rempli
de glace. 2 cuillerées
i thé combles de sucre,
Jus de 4 citron. 1
cuillerée & soupe de
sirop de fruits. 14 ver-
re 4 vin de Chianti
“Ruffino”.  Remplir
d'eau.  Garnir d'un
fruit et servir.

r

. Chianti Frappé

Small glass 14 filled
with ice. 34 wineglass
Chianti " Ruffine”. Fill

glass with ice cold

Apollinaris or Selczer,
Stir and serve.

vor

1 petit verre & demi
rempli de glace. 3¢
verre & vin de Chianti
“Ruffino". Remplir le
verre d'Apollinaris ou
Seltze frappée. Mélan.-

ger et SEFVr,

¥

Washington Cocktail

In 2 wineglass put: 14

wineglass brandy. 14
wineglass Chianti
“Ruffino”.
gum syrup. 3 dashes
Angostura Bitters, Stir
and serve,

3 dashes

Dans un verre i vin,
mettre: 14 verre A vin
de Cognac. 4 verre i
vin Chianti “Ruffina.
3 traits de sirop de
gomme. 3 traits de
Bitter Angostura. Mé-
langer et servir.

[29]



“STODART'S”’

Rare Ol1d

Highland
Scotch
Whisky

2631 OZS,
t"l!usmb |§55 $4 m
"STODART'g
mi-ir O
Cttann WhHiSKY
§ puiz v S, 40 OZS.

$6.00

et

Womhoca iy Cpsifi. = s
b Bl b

e Epiir -
s o Sropart B
" Glayoaw a Lowpon

Bottled in
Scotland

Embouteillé
en Ecosse

Awarded First Prize Medal, and Diploma in
open  competition, Distiller’s Exhibition at
London, England.

¥ ¥ r
A gugne rr:mur rix, médaille et dipléme en

concours libre, & |“>.plmtmn des Disuillateurs
\
tenue 4 Londres, Angleterre,

[ 30]

STODART’S
“Wuckingham”
Finest Dry
London Gin

26 OZS,

$2.75

FINEST DRY

dLonpon GIN

Highly Reetified andl Guaraiesd fute

JAS & GEO STODART L™

LOKGUS & ClASGOW
Frialdishioad 1515

o

Guaranteed pure and highly rectified. The only
gf:mun:: imported London Dry Gin selling at
$2.75 in the Province of Quebec,

A

Garanti pur et hautement recrifié. Le seul
véritable London Dry Gin importé qui soit
vendu & 32,75 la bouteille dans ln province de

Québec.

[ A



Walker's
“BOURBON"
Whisky

16 OZS.

$2.50

27075,

$3.90

32 OFS.

$4.90

vt v 4
ey el

VWalker's Bourbon Whisky is distilled according
to the formulae and practices in use for many
yvears by the leading Kentucky Distillers. Aged
for six years in wood, 1t has that mellow flavour
so highly valued in this type of whisky.

rFr

Le Walker's Bourbon Whisky esc distillé con-
formément aux formules et méthodes en usage
depuis un grand nombre d’années parmi les
principaux distillareurs du Kentucky. Vieilli
durant six années dans des fits de chéne, il pos-
séde cette saveur exquise si appréciée dans ce type
de whisky.

[32]

American
Rye
Whiskey

16 OZS,

$2.50

27 OZS,

$3.90

32 OZ5,

$4.90

Distilled by experienced distillers of American
Whisky and aged in charred onk casks for many
vears. Bortled in bond under the supervision
of the Canadian Government, Guaranteed
100% Pure Rye,

f 7

Distillé par des distillateurs de whisky américain
de grande expérience et vieilli durant de nom-
breuses années dans des fiits de chéne carbonisé,
Embouteillé en entrepdt sous la surveillance du
pouvernement canadien. Rye garanti 1c0%
PUr.

[33]



BULLOCH LADE
“Gold Label”
Scotch Whisky

26 OZS.

s i $3.50

ErnA SPEeny,

Gom Lasih

3
SCB1 tWr ISKY-
gt

Bulloch. Lade & ﬁ-.!.'ﬂl 40 OZ8,
Biinbilbed issam Tineil wsateriali §
Claggores Lodon :[, 5.25
et wmis

A genuine imported Scotch Whisky, direct from
the heather-clad hills of Seotland.

LI e 4

Un whisky écossais authentique importé diree-
tement des collines couvertes de bruyére de la
vieille FEcosse,

[ 34 ]

HORSE RACING SCHEDULE
ONTARIO and QUEBEC, 1931

Woodbine (Toronta),....... May 23-30
Delorimier (Montreal). ... .. May 23-30
Connaught Park (Ottawa). June 3-11
Blue Bonnets (Montreal).. . June 13-20

Dorval (Montreal)....... ...June 24-July 1
15 0 vk | iy R S June 24-July 1
Kenilworth (Windsor)...... June 27-July 4
1 e e e L e July 4-July 11

Mount Royal (Montreal)... . July 4-11
Devonshire Park (Windsor) .July 11-18

Delorimier (Montreal). ... .. July 13-20
Niagara Falls. ... ........0. .July 18-25
King's Park (Montreal)..... July 22-29
Kenilworth (Windsor). ... ., July 25-Aug. 1
HamIEon i o iian s ials st vt July 28-Aug. 4
Mount Royal (Montreal)... August 1-8
TORG LS e os i Flate o ne dire vl August 6-13

Connaught Park (Ottawa). .August 15-22
Devonshire Park (Windsor)..August 15-22

Niagara Falls, .....q0 0000 August 15-22
Blue Bonnets (Montreal)... Aug, 29-Sept. 5
Dorval (Montreal)........ ..Sept. 7-14

Thorncliffe Park (Toronto)..Sept. 12-19
King's Park (Montreal)..... Sept. 19-26
Woodbine (Toronto)....... .Sept. 26-Oct. 3
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PROVINCE OF QUEBEC
LIQUOR LAWS

(Extract from the Quebec Liguor
Commission Price Lisl)

Y f ¥

According to the Quebec Liquor Laws
only one bottle of spirits may be pur-
chased at a time, though this restriction
does not apply to the sale of wines. Wines
may be purchased without limit whether
at the time of purchasing a bottle of
spirits or not.

The purchase and sale of all alcohalic
liquors is confined to the Quebec Liquor
Commission, and any transactions in-
volving sale or purchase of these bever-
ages by other parties arecontrary to law
and are punishable by fine or imprison-
ment. The Commission’s Stores alone
have the right to sell wines intended for
home consumption, though hotels, res-
taurant-keepers and clubs, if holding
permits, may sell wine and beer with
meals to their guests within preseribed
hours.

£y ¥

No government permit is re-
quired to purchase wines
and spirits in the
Province of
Quebec,

L‘Hﬁu"ﬁ-ﬂb’h—.&"-—w P P P e e 5





